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La presente invention est relative a un dispositif 
et a un proc£d§ pour la conservation de boissons telles 
que le v in , not amme nt . 

II est frequent de ne consommer qu'en partie, dans 

5 la consommation familiale, le contenu d'une bouteille de 
vin ; or le vin rebouche, si bon soit-il au depart, sup- 
porte raal un tel traitement : il s'evente et s'oxyde du 
fait de la presence d'air entre le niveau du vin dans la 
bouteille et le bouchon. Les amateurs de bons vins §prou- 

10 vent de ce fait des regrets a ouvrir une bouteille de bon 
vin qu'ils ne se sentent pas capables de consommer au 
cours d'un seul repas, sachant que le reste du vin laisse 
dans la bouteille, n'aura plus la meme qualite et le meme 
goQt lors d'une consommation ulterieure, que ceux qu'il 

15 avait initialement . 

Des solutions ont ete proposees dans l'Art ant§- 
rieur pour r^soudre le probleme pose par la conservation 
de vins partiellement consommes : il a notamment et§ pro- 
pose d'introduire des billes de verre dans la bouteille 

20 pour Clever le niveau du vin dans cette derniere sensi- 
blement jusqu'a son goulot, afin de reduire a un minimum 
la couche d'air presente au-dessus du niveau du vin. II 
a egalement ete propose de chasser l ! air present au-dessus 
du niveau du vin par introduction d' azote liquide qui 

25 protege ainsi le vin sous-jacent sans l'alt^rer. Toutefois, 
ces solutions presentent toutes deux des inconvenients : 
dans le premier cas, il est necessaire de disposer d'un 
stock de billes de verre, de les entretenir, §ventuelle- 
ment de les trier pour eliminer les billes cassees ou 

30 deterior§es. Dans le second cas, il faut disposer d'une 
bouteille d' azote liquide, et il faut qu'elle soit en 
§tat de f onctionnement au moment ou on en a be30in. 

La presente invention a en consequence pour but 
de pourvoir a un dispositif et 1 un proc€d§ pour la con- 

35 servation de boissons dont le gout et la qualite sont 
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susceptibles de s'alterer sous 1* action de la couche 
d'air contenue dans la bouteille entre le niveau de la 
boisson et le bouchon de la bouteille, et plus particu- 
lierement pour la .conservation du vin, lesquels disposi- 
tifs et procedes repondent mieux aux necessit§s de la 
pratique que les moyens visant au m§me but proposes dans 
l'Art anterieur, notamment en ce qu'ils assurent la con- 
servation du vin en particulier, par des moyens simples 
et efficaces qui presentent en outre l'avantage d'§tre 
esthetiques et elegants. 

La pre sen te invention a pour objet un dispositif 
pour la conservation de boissons telles que le vin en 
particulier, qui est caracterise en ce qu'il est constitu§ 
par un recipient tel qu * eprouvette , pichet ou analogue, 
auquel est associg un bouchon de verre apte a coulisser 
le long de la parol interne du recipient, lequel bouchon 
est solidaire d'une tige de traction dont 1 ' actionnement 
provoque le coulissement du bouchon de verre. 

Selon un mode de realisation avantageux du dispo- 
sitif objet de 1' invention, le recipient est de forme 
sensiblement cylindrique, 

Selon un autre mode de realisation avantageux du 
dispositif conforme a la presente invention, le bouchon 
de verre coulissant est perce d"un orifice d 1 evacuation 
d'air, 

Selon une disposition avantageuse de ce mode de 
realisation, 1" orifice d f evacuation d'air est ferm§ par 
un bouchon de type usuel tel qu'un bouchon de liege. 

Selon une autre disposition avantageuse de ce mode 
de realisation, la tige de traction est constitute par 
un tube de verre creux prevu dans I'axe de 1' orifice 
d" evacuation d f air et ferme a son extremite superieure 
par un bouchon de type usuel tel qu'un bouchon de liege. 

Selon une modal ite avantageuse de realisation de 
cette disposition, le tube de verre creux qui constitue 
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simultanement la tige de traction du bouchon coulissant 
et un conduit d* Evacuation d'air, est entourE d'un tube 
de metal tel qu'acier par exemple, qui assure la protec- 
tion du tube de verre creux. 

5 La prEsente invention a en outre pour objet un 

procEde pour la conservation de boissons telles que le 
vin en particulier, qui est caractErisE en ce qu'un reste 
de vin ou analogue provenant d'une bouteille # est trans- 
vasE dans un recipient de forme sensiblement cylindrique 

10 et de contenance infErieure a celle de iadite bouteille, 

en ce qu'un bouchon de verre de diametre sensiblement egal 
au diametre intErieur du recipient est amene par coulisse- 
ment dans une position telle que sa face infErieure par- 
vienne au contact du niveau du vin ou analogue dans le 

15 recipient, tandis que l'air present dans ledit recipient 
est evacue au fur et a mesure de la progression descen- 
dante du bouchon de verre, par un orifice d' Evacuation 
pratique dans ce dernier, aprds quoi ledit orifice est 
bouche par tous moyens appropriEs des que la face infE- 

20 rieure du bouchon de verre est parvenue au niveau de la 
boisson contenue dans le recipient. 

Outre les dispositions qui precedent, 1' invention 
comprend encore d 1 autre s dispositions, qui ressortiront 
de la description qui va suivre. 

25 1/ invention vise plus particulierement les dispo- 

sitifs et procEdEs pour la conservation de boissons tel- 
les que le vin en particulier, conformes aux dispositions 
qui precedent, ainsi que les moyens propres a leur reali- 
sation et a leur mise en oeuvre. 

30 L ' invention sera mieux comprise a l'aide du com- 

plement de description qui va suivre, qui se rEfEre au 
dessin annexe dans lequel : 

- la figure 1 est une vue en coupe longitudinale d 3 un mode 
de realisation du dispositif conforme a la prEsente 
35 invention, et 
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- la figure 2 est une vue en coupe longitudinale d'un 
autre mode de realisation du dispositif conforme a la 
presente invention, dans lequel le recipient n'a pas et£ represente. 
II doit Stre bien entendu, toutefois, que ce des- 
sin et les parties descriptives correspondantes r sont 
donnes uniquement a titre d 1 illustration de I'objet de 
1' invention, dont ils ne constituent en aucune maniere 
une limitation. 

L f eprouvette 1 de verre a parol cylindrique repre- 
sentee a la figure 1 est munie, pour faciliter son manie- 
ment et ameliorer son esthetique, d'une anse de prehension 
2 . Le dispositif de bouchage dont elle est pourvue com- 
prend un bouchon de verre 3, notamment de verre emeri, 
dont le diametre est sensiblement egai au diametre inte- 
rieur de I'eprouvette 1, lequel bouchon de verre 3 est 
solidaire d'une tige de traction 4 qui peut Etre reali- 
sed en tous materiaux appropries, et notamment en verre, 
et il est percE d'un orifice 5 d 1 evacuation d'air dont 
l f obturation est assuree h I'aide, par exemple, d f un 
bouchon de liege 6. 

La mise en place du bouchon de verre 3 au contact, 
par sa face inferieure 7,de la surface du liquide 14 conte- 
nu dans l'eprouvette 1, est assuree par coulissement dudit 
bouchon le long de la paroi interne de l'eprouvette par 
actionnement de la tige de verre 4 qui en est solidaire, 
tandis que 1' orifice d" evacuation d'air 5 n'est obture 
par le bouchon 6 qu'une fois le bouchon 3 parvenu au con- 
tact du liquide ? de m§me/ 1* extraction dudit bouchon 3 
hors de l'eprouvette 1 est realisee par traction en sens 
contraire de la tige 4. 

Dans le mode de realisation represente a la figure 
2, la tige de traction 8 est constituee par un tube de 
verre creux dispose dans l'axe de 1' orifice 9 d' evacua- 
tion d'air pratique dans le bouchon de verre 10 et obtu- 
re a son extremite super ieure par un bouchon II de type 



2499522 



5 

usuel, tel qu'un bouchon de liege par exemple . Comme repr€- 
sente 3 la figure 2, il peut €tre avantageux d'entourer 
le tube de verre 8 d'un tube metallique 12, en acier par 
exemple, rapporte sur le bouchon de verre 10, pour assu- 

5 rer la protection dudit tube de verre. 

La mise en place du bouchon de verre 10 au contact 
du liquide contenu dans le recipient (non represente) est 
realisee par coulissement du bouchon de verre 10 par 
actionnement du tube creux 8 ouvert a son extremity supe- 

10 rieure, cette derniere n'§tant obturee par le bouchon de 
liege 11 qu'une fois que la face inferieure 13 du bouchon 
10 est parvenue au contact de la surface du liquide. 
L'extraction du bouchon 10 hors du recipient est realisee, 
de m&ne,par actionnement en sens inverse de la tige de traction creuse 8. 

i5 il ressort de la description qui precede que, 

quels que soient les modes de realisation^' application et de mise en 
oeuvre, l'on obtient des dispositifs et des proc^des 
pour la conservation de boissons telles que le vin en 
particulier, qui pr§sentent par rapport aux moyens visant 

2 0 au meme but proposes dans l'Art anterieur, des avantages 
importants qui ressortent de la description qui pr§cede. 

Ainsi que cela ressort de ce qui precede, 1' inven- 
tion ne se limite nullement a ceux de ses modes de mise 
en oeuvre, de realisation et d 1 application qui viennent 

25 d f £tre decrits de fa<j:on plus explicite ; elle en embrasse 
au contraire toutes les variantes qui peuvent venir a 
1' esprit du technicien en la matiere, sans s'ecarter du 
cadre, ni de la portee, de la presente invention. 
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REVENDICATIONS 

1°- Dispositif pour la conservation de boissons 
tellesque le vin en particulier, caracterise en ce qu'il 
est constitue par un recipient tel qu 1 eprouvette , pichet 
ou analogue, auquel est associe un bouchon de verre (3 ou 10) 
apte a coulisser le long de la parol interne du recipient, 
lequel bouchon est solidaire d'une tige de traction 
(4 ou 8) dent 1 ■ actionnement provoque le coulissement du 
bouchon de verre. 

2°- Dispositif selon la Revendication 1, carac- 
terise en ce que le recipient(l)est de forme sensiblement 
cylindrique. 

3°- Dispositif selon l'une quelconque des Reven- 
dications 1 et 2, caracterise en ce que le bouchon de 
verre coulissant (3 ou 10) est perce d'un orifice (5 ou 9) 
d' evacuation d'air. 

4°- Dispositif selon la Revendication 3, caracte- 
rise en ce que l 1 orifice (5) d 1 evacuation d'air est 
ferme par un bouchon (6 ) de type usuel tel qu'un bouchon 
de liege. 

5°- Dispositif selon la Revendication 4, caractg- 
rise en ce que la tige de traction (8) est constitute par 
un tube de verre c r e u x prevu dans 1'axe de 1» orifice 
(9) d' evacuation d'air et ferme a son extremit§ sup§rieure 
par un bouchon (11) de type usuel tel qu'un bouchon de 
liege. 

6°- Dispositif selon la Revendication 5, caract§- 
rise en ce que le tube de verre (8) creux qui constitue 
simultanement la tige de traction d u bouchon coulis- 
sant et un conduit d 1 evacuation d'air, est entourg d'un 
tube de metal (12) tel qu'acier par exemple, qui assure 
la protection du tube de verre (8) creux. 

7°- Procede pour la conservation de boissons tel- 
les que le vin en particulier, caracterise en ce qu'un 
reste de vin ou analogue provenant d'une bouteille est 



2499522 



7 

transvasg dans un recipient de forme sensiblement cylin- 
drique et de contenance inf£rieure a celle de ladite bou- 
teille, en ce qu'un bouchon de verre de diamdtre sensible- 
ment §gal au diam£tre int§rieur du recipient est amen§ 
par coulissement dans une position telle que sa face inf£- 
rieure parvienne au contact du niveau du vin ou analogue 
dans le r£cipient, tandis que l'air pr§sent dans ledit 
recipient est §vacue au fur et a rnesure de la progression 
descendante du bouchon de verre, par un orifice d 1 Evacua- 
tion pratique dans ce dernier, apres quoi ledit orifice 
est bouch§ par tous moyens appropri£s des que la face 
inf§rieure du bouchon de verre est parvenue au niveau de 
la boisson contenue dans le recipient. 
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